
CHIPSANTIPASTI

Patate a sfogl ia sott i le

Sale                              
Sale e Rosmarino                                         
Lime e Pepe Rosa                                        
Grana e Tartufo                                           
Peperoncino e Agrumi
Patate dolci e viola 

4€
4€
4€
4€
4€
5€

con tartare di tonno, pesto di pomodori
secchi, ol ive nere, semi di papavero,
stracciatel la al tartufo, mist icanza

TARTARE DI MANZO 
Tartare di Fassona Piemontese, mayo al
tartufo, petal i  di  mandorle, uovo marinato
e pane carasau
90 gr                                                            

PANZANELLA 

CROSTONI 

TAKOYAKI

Polpo Fri t to con mayo al tartufo e funghi
champignon                                                                                                 

Sovracoscia di pol lo con salsa al bourbon
e sciroppo di acero, songino 
e noci pecan           

PANINI AL VAPORE 

KATSUSANDO

Sadnwich con capocollo di maiale panato
in panko e fr i t to con insalata di cavolo e
senape in grani 

Bufala, pomodorini gial l i  e rossi         

Carpaccio di spada, stracciatel la al lo
zafferano, pomodorini confi t ,  
polvere di ol ive e cipol la caramellata al lo
zafferano                                                             

Avocado, feta, ol ive, paprika affumicata e
semi di girasole                                                         

Stracciatel la e al ici  del cantabrico, pesto
pomodori secchi                    

10€

8€

10€

5€

7€

6€

6€

Polpette di polpo con salsa agrodolce e
petal i  di  tonno essiccato. 8€

10€

8€

PRIMI PIATTI

RAVIOLI

CHITARRINA 3+3
ai 3 ragu e 3 pomodori                                  10€

GNOCCHI 

allo zafferano con asparagi, stracciatel la e petal i
di mandorle                                                  10€

r ipieni di burrata, polvere di nero di seppia,
gamberi e yuzu                                             12€



Possibi l i tá di scelta tra Hamburger di 
 Manzo Sakura    Plant Based     Keisan Wagyu

 
I l  pane viene cotto al vapore ed è real izzato dal lo 

Chef Eugenio Masci del Ristorante Paneolio 
Servit i  con patate novel le del Fucino

Lucky Luciano                                         14€/15€/20€
Burger di manzo Sakura, pomodoro, insalata, bacon, cipol la
caramellata, provola, salsa bbq

Al Capone                                                14€/15€/20€
Burger di manzo Sakura, f ior di latte di Campo Felice, mayo al
basi l ico, pomodorini gial l i  e rossi,  rucola 

Peaky Blinder                                          14€/15€/20€
Burger di manzo Sakura, spinacino, funghi champignon, prosciutto
arrosto, scagl ie di parmigiano, mayo al tartufo 

The Gentlemen                                          15€/16€/20€
Pane con semi di canapa
Burger di manzo Sakura, uovo pochet, asparagi, mayo al tartufo e
chips di prosciutto crudo 

I l  Padrino                                                             13€
Roastbeef di manzo, cipol la caramellata, rucola, chips di prosciutto
crudo, pomodoro e salsa aiol i  

Blind Pig                                                              13€
Maiale sf i lacciato, salsa bbq con bacon e arachidi,  patate croccanti
e insalata di cavolo 

HAMBURGER GOURMET

Fat Tony (pane al le nocciole)                                  15€
Bun al le nocciole con petto di anatra, insalata di cavolo rosso, con
riduzione di aceto di lamponi, cipol la agrodolce e mayo al l 'agl io
nero            

Old Fashioned                                                       20€
Burger di “Japanese Black”, formaggio Blu di Lucol i ,  cipol la
caramellata al whiskey, pomodoro, insalata r iccia e mayo al pepe
verde         

EDIZIONE LIMITATA



Bonnie                                                                      13€
Filetto di pol lo panato in panko, mayo piccante, cipol la rossa
agrodolce, cetr iol ini ,  insalata di cavolo                                                      

Clyde                                                                        13€
Filetto di pol lo panato in panko e fr i t to, zucchine grigl iate, scamorza
affumicata, mist icanza, mayo al lo zenzero                                                 

Panini con Pollo Fri t to, servit i  con patate novel le

VEGGIE BURGER

Sweet Potato (pane con fiocchi di cipolla)               13€
Burger di patate dolci,  ceci e fagiol i ,  salsa peri peri ,  lattuga,
pomodoro, avocado e f iocchi di cipol la                                       
                                                       
Melanzane & Olive (pane con pistacchio)                 13€
Burger di melanzane e ol ive con pomodori secchi, scagl ie di
parmigiano, rucola, mayo al tartufo                                            
                                                             
BBQ Beans (pane con sesamo nero)                        13€
Burger di funghi shi i take, ceci,  fagiol i ,  salsa bbq, insalata di cavolo,
platano fr i t to                                                                                           

POLLO FRITTO

PANINI DI MARE

Salmone                                                                   13€ 
Tartare di salmone al pepe rosa, salsa yogurt,  zucchine,f inocchi
f lambati e semi di sesamo 

Tonno                                                                       13€
Tartare di tonno, stracciatel la al tartufo, semi di papavero,ol ive nere,
mist icanza, pomodori secchi 

Polpo                                                                        15€
Polpo fr i t to con purea di patate dolci e zenzero, pomodorini confi t ,
insalata r iccia, chips di zenzero e mayo al basi l ico 

Gamberoni                                                                16€
Gamberoni al burro e tartufo, rucola, pomodorini confi t ,  petal i  di
mandorle e senape al miele

Ricette ideate da "Levante Cucina di Mare"
Servit i  con patate novel le

Panini vegetariani,  servit i  con patate dolci



HANKY

PANKY
P I Z Z A & C O C K T A I L

Hanky Panky è i l  nostro nuovo progetto di pizzeria
contemporanea.

La nostra pizza a lunga levitazione e dal l ’ impasto leggero è
la base perfetta per ospitare le materie prime più r icercate

del nostro terr i torio.

Accostamenti sempre diversi e stagionali tà degl i  ingredienti
danno vita a un menù in continuo aggiornamento

L
e  p i z z e  d i



ANTIPASTI

4€
4€
4€
4€

Patate a sfogl ia sott i le

Sale                              
Sale e Rosmarino                                         
Lime e Pepe Rosa                                        
Grana e Tartufo                                           

CROSTONI 
Bufala, pomodorini gial l i  e rossi,  origano          5€

Carpaccio di spada, stracciatel la al lo zafferano,
pomodorini confi t ,  polvere di ol ive e cipol la
caramellata al lo zafferano                               7€                                

Avocado, feta, ol ive, paprika affumicata e semi di
girasole                                                         6€

Stracciatel la e al ici  del cantabrico, pesto di
pomodori secchi.                                            6€

CHIPS

FRITTI

Amatriciana                                                                                          
Carbonara                                                                                            
'Nduja                                                             
Tartufo Funghi e Guanciale                               
Cacio e Pepe                                                  
               

SUPPLI’

HOT DOG

Wurstel di manzo con chi l i ,  cipol la caramellata e
senape al miele 5€

Wurstel di manzo con cipol la caramellata,
pomodorini,  cheddar, cetr iol ini ,  salsa burger 5€

Wurstel di manzo con mayo piccante, alga nori
fr i t ta, fr iggitel l i ,  sesamo

Servit i  con contorno di chips

5€

5€
5€
5€
4€
5€



LA MORTAZZA                         12€

Crema di zucchine al la scapece, mortadella,
Caciocavallo, f ior i  di zucca, ol io al la Menta 

CULATELLO                             12€

Culatel lo, burrata e polvere di pomodori

VERDURA                                10€
Zucchine, patate, provola affumicata, pesto di
basi l ico, pomodori confi t ,  petal i  di  mandorle

CARPACCIO DI SPADA         13€
Carpaccio di spada, stracciatel la al lo zafferano,
pomodorini confi t ,  polvere di ol ive e cipol la
caramellata al lo zafferano                                                                      

FOCACCE

BLACK ANGUS                        14€

Carpaccio di Manzo Black Angus, burrata, rucola,
peperone gial lo in agrodolce, polvere di ol ive 

AMARCORD                            15€
Squaqquerone, carpaccio di tonno, polvere di
l iqurizia, confettura di f ichi,  crumble di taral lo al
f inocchietto

Pizza con doppia cottura:a vapore e su pietra
refrattaria.



LE CLASSICHE

MARGHERITA                            8€ 

BUFALA                                      9€

AQUILANA                                12€

Fior di latte, salsiccia, f iocchi di patate, ol io al
tartufo, mortadella di campotosto

FIORI DI ALICI                         12€
Pomodorini gial l i ,  f ior di latte, al ici  del cantabrico,
ol ive leccino, f ior i  di zucca e ol io al l imone

LU SAJETTINE                         12€

Pomodoro, f ior di latte, ventr icina vastese,
salsiccia, caciocavallo, a scelta ol io piccante
(Habanero, Habanero Chocolate, Trinidad
Scorpione, Carol ina Reaper)

Pomodoro, f ior di latte, origano

Pomodoro san marzano a pezzi,  bufala, basi l ico

Pizza con doppia cottura:a vapore e su pietra
refrattaria.

WURSTEL E PATATE               10€

Pomodoro San Marzano, wurstel ,  patat ine fr i t te

PIZZA GOURMET

IL FANTABOSCO                      12€
Caciocavallo, funghi porcini,  pioppini e
champignon,maiale iberico sf i lacciato , ol io al
tartufo

CAPRICCIOSA 2.0                  12€
Pomodoro, f ior di latte, pesto di carciof i  e
mandorle, funghi, prosciutto arrosto, ol ive leccino
e uovo marinato

ALICI E CIPOLLA AL CUBO   10€

Provola, crumble di al ici  fr i t te, petal i  di  cipol la in
agrodolce, cipol la croccante e salsa aiol i

MANZO&PORCINI                  12€
Fior di latte, polpette fr i t te di manzo, funghi
porcini,  pesto di rucola, pomodori secchi e petal i
di mandorle

GIALLO & VIOLA                     12€

Vellutata di patate, straccett i  di  manzo, f iordi latte,
spinaci,  f iocchi di patate viola e crema di
parmigiano

DALIA                                      10€

Pomodorino gial lo, f ior di latte, parmigiano 24
mesi, pomodorini confi t ,  ol io affumicato 

AGNELLO                                 14€

Tris di ragu, polvere di pomodoro, spezzatino di
agnello, pomodorini confi t ,  caciocavallo 

Pomodorini confi t ,  Provola affumicata,speck
croccante e pepe di sichuan

PROVOLA E SPECK                  10€

Pizza con doppia cottura:a vapore e su pietra
refrattaria.



POLLO FRITTO

GALLETTO FRITTO               14€
marinato al mezcal con salsa di peperoni arrosto
e contorno di patate novel le con paprika
affumicata

Filett i  di  petto di pol lo panati  in panko e fr i t t i  

Alette marinate in salsa teriyaki 
e semi di sesamo 

ALETTE DI POLLO (6PZ)

Alette marinate in salsa bbq             

Alette panate in panko e fr i t te

FILETTI DI POLLO (6PZ)

PANINI + CHIPS

BONNIE 

Filetto di pol lo panato in panko, mayo piccante,
cipol la rossa agrodolce, cetr iol ini ,  insalata di
cavolo   

CLYDE
Filetto di pol lo panato in panko e fr i t to, zucchine
grigl iate, scamorza affumicata, mist icanza, mayo
allo zenzero 

GAMBINO
Filetto di pol lo panato in panko e fr i t to, salsa al le
erbette, avocado, zenzero marinato, pomodoro e
insalata

SAM GENOVESE
Filetto di pol lo panato in panko e fr i t to,
salsa peri peri ,  peperoni arrosto e lattuga 

JHONNY TORRIO
Filetto di pol lo panato in panko e fr i t to,Mayo al
basi l ico, pomodoro, bacon, lattuga,cipol la

13€

13€

13€

13€

13€

6€

8€

6€

8€



COCKTAIL LIST  

SCANSIONA IL QR CODE PER
VISIONARE IL MENU'

COMPLETO DELLE BEVANDE 

DRINKETTI

VITAMIN C                                 8€

Bitter Fusett i ,  Punt e Mes, Gin, succo di mirt i l lo
rosso e fernet

MAIKO MARTINI                     10€
Vodka, vanigl ia, passion fruit ,  yuzu 
Servito con uno shot di prosecco e sfere di mango

FLOWER POWER                       8€ 
Vodka, l imone, pompelmo rosa, f ior i  di sambuco,
prosecco, f ior i  edibi l i

PERA ZEN                                   8€ 
Cognac infuso al la pera,zenzero,
miele, l imone,maraschino, crusta di mandorle e
zucchero

TROPICANA                               8€ 
Vermouth Antica Formula, ananas, passion fruit

CINNAMON SLIDE                     8€ 
Cognac, succo di mirt i l lo rosso, l iquore al
mandarino, sciroppo cannella,crustas di zucchero

PENICILLIN TROPICAL            9€ 
Whiskey al miele, sciroppo di mango e zenzero,
l imone, fumo di scozia

CHERRY TUBES                         8€

Gin, l imone, rataf ia, sciroppo di zucchero, basi l ico 

BANANA FOLIES                       9€ 

Rum speziato, l iquore al la banana, sciroppo al la
cannella, succo di l imone, angostura, banana
flambata



SCANSIONA IL QR CODE PER
VISIONARE IL MENU’

COMPLETO DELLE BEVANDE

BIRRE ARTIGIANALI

BIONDA 0,4 CL                     4,00€

Chiedi al nostro staff le birre del la sett imana

I.P.A. 0,4 CL                          4,50€

ROSSA 0,4 CL                        4,50€

BOLLICINE

FRANCIACORTA

Monterossa Brut                        
Monterossa Rosato                       

METODO CLASSICO

Di Sipio Brut                                
Di Sipio Rosato                            

CREMANT 

De Loire Langlois Brut                  
De Loire Langlois Rosè                 

CHAMPAGNE 

Jean de la Fontaine Brut                              
Nicolas Feuil latte Reserve             

38€
40€

25€
28€

35€
35€

40€
45€

COCKTAIL & VINI



HANKY

PANKY
P I Z Z A & C O C K T A I L

d o m i c i l i o  
& a s p o r t o

TARTARE DI MANZO
CROSTONI / PANINI AL VAPORE
CHIPS / POLPETTE DI POLPO 

HAMBURGER GOURMET 
COCKTAIL IN LATTINA

DOLCI

SUPPLI’ /  HOT DOG 
PIZZE & FOCACCE
PIZZETTE TONDE

PANINI DI PESCE

P  P POLLO FRITTO 
GALLETTO ALLA GRIGLIA

BIRRE ARTIGIANALIpollo fritto e birrette

o r d i n a  s u  
o  r i c h i e d i  i l  m e n ù

c o m p l e t o  a l  
3 4 9 . 0 6 5 4 2 6 5  


